Hocheeitspausehale 1
y € 65,00 p.p.
lAtzé‘,‘Cé Unser ,Sorglos-Paket™ fur alle Brautpaare

Bra Uere|gOSThO Us beinhaltet:

. Sektempfang
F@STSOO', PO rryserVICe Der Preis unserer Hochzeitspauschale basiert auf
einem Standard-Menu
(z.B. Hochzeitssuppe, Schweinefilet mit Gemuse
und Beilage und Heile Liebe)
und ist entsprechend |lhrer Wunsche veranderbar.
Menukarten
Wlrttemberger Qualitats-Weild- und Rotwein aus
der Literflasche
Bier und alkoholfreie Getrdnke
Kinder bis 14 Jahre Speisen und Getrdnke nach
Verbrauch
Diese Pauschale gilt fur 6 Stunden, beispielsweise
von 18.00 bis 0.00 Uhr

Hocheeitspauschale 2

€ 85,00 p.p.

Getranke zum Empfang

Das schmucke Restaurant ist in Béblingen 4-Gang-Ment oder Buffet

erste Adresse - flir regionale

und mediterrane Késtlichkeiten, Mifternachtssnack
frisch & phantasievoll zubereitet mit Soffgefranke
schwébischer Handschrift. Bier/Weizenbier
Weine aus unserer Flaschenweinkarte
Die zwei taglichen Mittags-Menlis in Top- Kaffeespezialitaten
Qualitat zu € 9,20 und € 11,20, Tischdekoration mit Blumenschmuck
die Abendkarte mit attraktiven Vorspeisen, Menukarten
hausgemachter Pasta, einer feinen Auswahl
an Fleischgerichten und immer frischem Fisch. Separat berechnet werden:
P ( At? A o se a Festliche Blumengestecke

Speisen und Getranke der Musiker und Kunstler
Hochprozentige Getranke
Kaffee und Kuchengedecke

Wioletta Baur-Kacperek
Postplatz 5 71032 Boblingen
www.schoenbuch-platzhirsch.de
Telefon 07031 220343



Menii 2um Valentih”dm;
Bruscheﬂq in RoL %& wﬁ

Blaﬁertelgherzchen ‘?“1

mit'Ragout von griinem Spdfrge
vocado & qurr)pl, o s 5 6

< &

Rinderfilet P

mit SuqurtoffeIpuree

und gebackenen, Gemuseherzie

ode

Dora Kﬂe mit Jiuftenden)l(rautern
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Panna cotta
mit Herz von Erdbeer-Rhabarber-Mark

Fir 2 Personen zusammen 64 €

Eebrtiaig

Priehte des Meeres

Von Donnerstag, 23. Februar 2012
bis zum Ende der Fastenzeit bereiten wir
Meeresfrichte und Fische des

e _Mittelmeeres. -

afl-

Die Speisenkarte dieser Wochen enthalt
speziell kleine Gerichte auch in
Miniportionen.

Platapirseh
hat Geburtstag

LU Im Marz 2012 ist unser Restaurant ein Jahr
n @ alt. Wir danken den Platzhirschgasten fur
- dieses schéne erste Jahr.

Spareeln
Lieben Sie Spargel?

Der milde, zarte mit den hellen Képfchen
und der kraftige, griine mit den leicht
krausen Képfchen ist jetzt im April und Mai
kulinarischer Hauptpunkt auf der
Speisenkarte. In unserer kleinen, feinen
Karte finden Sie wohlschmeckende
Gerichte mit Képfchen.

Ab April bei Ihrem Platzhirsch.

Vorsehlage (i
Kommunion und
Kon(irmation

Schwdabische Hochzeitssuppe
mit Flddle, Knédel und Backerbsle
*

Schweinefilet
am Stick gebraten,
mit frischem Gemuse
klassicher Sauce Hollandaise,
Kartoffelgratin und Spatzle
*

April

Karamelcreme
mit Friichten

Menli je Person 24 €, Kinder 12 €

Geflillte Calamari &Tintenfischsalat
Gebackener Ziegenkdse
Gegrilltes Antipasti-Gemuse

Rucola mit Parmesan
Spargelsalat
Auberginenrélichen mit Hackfleisch
Bunter Linsensalat
Couscoussalat
*

Rostbeef mit Rosmarinkruste
oder
Perlhuhnbristchen mit Honig & Ingwer

Kartoffelgratin & Zuckerschotengemiise
*

WeiBe und schwarze Mousse au chocolat

Ofenschlupfer
Frichte & Beeren

Buffet je Person 32 €, Kinder 12 €



