Unser Catering

Wir freuen uns Uber Interesse an unserem Partyseree.
Die angegebenen Preise sind Bruttopreise

Fur die Zulieferung/Abholung aul3erhalb
Stadtgebiet Sindelfingen / Boblingen berechnen wje € 50,00.

Koch oder Kéchin  je Stunde € 19,00
Aufsicht Kiiche, Kiichenchef je Stunde €290
Servicekraft je Stunde € 19,00
Aufsicht Service, Bankettleiter  je Stunde € 200

Teller je nach Groéle fetick ca. €0,30
Glaser je nach Bedarf jaik ca. €0,30
Besteckteile je Stick ca. €0,30
Tischdecken oder Folien-/Papierdecken nach Bedarf
Festzeltgarnitur 2,20m x 0,50m und 2 Banke € 6,00

Eine kleine Auswahl aus unserem Getrankeprogramm:

Mineralwasser Standart 0,7 Itr € 4,50
Apfelsaft 0,2 Itr € 1,50
Coca Cola, Fanta 0,3 Itr € 1,50
Kaffee 1,0 Itr € 8,50
Orangensaft 1,0 Itr € 5,80
Wein rot/weiss ab 0,75 Itr € 12,50
Prosecco Spumante 0,75 Itr € 14,50
Winzersekt trocken 0,75 Itr € 14,50

Cateringvorschlage
Schonbuch Platzhirsch, Boblingen
Familie Baur Telefon 07031 684%t@r 0160 96023654
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Vorschlage fur Ihre Veranstaltung

Buffet Viola

Grisini mit Parmaschinken
Mozzarella mit Tomaten und Basilikum
Prosciutto "San Daniele” mit Melone
Crevettensalat mit bunten Linsen
Salat von Meeresfriichten mit Knoblauch
Vitello Tonnato mit Kapernbeeren
Mariniertes Gemiise:
Champignons, Zucchini, getrocknete Tomaten
Gebratene Melanzane, Cippoline
Gemuserohkost mit Dipp

Mini-Rinderrouladen mit Oliven gefillt
Zanderfilet mit Limettenkruste

*

||
Tiramisu & Panna Cotta mit Beerensauce

Salat von frischen Friichten

-
Ciabatta, Pugliese-Brote, Olivenbrot

pro Person
Euro 27,50

Cateringvorschlage
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ITALIENISCHES BUFFET 1

Tomaten geftllt mit Thunfisch und Oliven,
Auberginenrdlichen mit Tomaten und Mozzarella geful,
Avocado-Scampi-Spiel

Involtini — Hiahnchenrdllchen mit Pilzfullung
Kartoffelgratin & Ratatouille

Panna cotta auf Waldbeeren

pro Person Euro 19,50

ITALIENISCHES BUFFET 2

Marinierte Austernpilze, Gebratene Auberginen
Gebratene Zucchini, Champignons & Gemusezwiebeln
Salat von Farfalle mit getrockneten Tomaten und Bl#spinat
Mozzarellaballchen mit Kirschtomaten & Basilikum
Auberginenrdllchen mit Hackfleischfillung
Vitello tonnato

Lasagne mit Ricotta und Blattspinat
Saltim bocca vom Maishahnchen
mit ROmischen Gnocchi & buntem Gemiise

Beeren-Tirami Su
Creme caramel mit frischen Frichten

pro Person Euro 15,50

Buffet 1

Cateringvorschlage
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Vorspeisenbuffet

Hausgemachte Crisssini mit italienischem Schinken
Bruschetta mit Olive & Tomate
Lachs-Papillotte (Blatterteiggeback) im Filoteig
Bunter Linsensalat in drei Variationen
Antipastisalat von gegrillter Aubergine, Zucchini, Paprika
angemacht mit Basilikum & roten Zwiebeln

Perlhuhn-Spiel3 mit Wasabi & Sojasauce
Hauptgericht
Lammkeule mit wirzigen italienischen Brotkrumen gratiniert
geschmortes Gemiuse & Olivenél-Kartoffelptree
Dessert
Panna cotta mit Friichte und Beeren

pro Person Euro 24,50

Buffet 2

Vorspeisenbuffet
Rucola mit Parmesan, Gartenkresse mit Radiesle,
Portulak mit gerdsteten Mandeln, Frisée mit schwaren Oliven,
Salatsaucen: Mangodressing, Balsamicodressing
Krautervinaigrette
Antipastisalat vongegrillten Zucchini, Auberginen,
Paprika & roten Zwiebeln
Rote, gelbe & grune Linsen in drei Variationen
Geflllte Tomaten mit Frischkase
Geflllte Zwiebeln mit kleiner Ratatouille
Hauptgericht
Canneloni mit Frischgemise & Ricotta gefullt
Tortellini der Jahreszeit
Huhnchenbristchen nach Saltim bocca — Art
mit Gemusepfanne & Kartoffelgratin
Dessert
Blechkuchen mit Friichte

pro Person Euro 24,50

Cateringvorschlage
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Buffet 3

Huhnchen-Mango-Salat
Eisbergsalat mit Gorgonzoladressing
Schwarzwurzel-Chiccoree-Salat
Mit Apfel-Walnu3-Dressing
Cocktail von frischen Tintenfischle
Wolfsbarschroulade mit Gemusewdurfel & Bohnenkernen
Gemduseterrine in Pfannkuchenhiille
Bunter Linsensalat mit Avocados
Spinatblattersalat mit Tomaten-Mozzarella- Vinaigrette

Fisch-Lasagne
Radicchio & Mangoldravioli

Himbeer-Mille feuille
Weile & schwarze Mousse au chocolat

pro Person Euro 27,50

Cateringvorschlage

Schonbuch Platzhirsch, Boblingen
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Marktbuffet 1 € 29,50

Vorspeisenbuffet
mit frischen Salaten und italienischen Antipasti,
bitte wahlen Sie 7 Vorspeisen aus folgender Liste:

Mohrensalat mit rosa Grapefruit

Lollo rosso mit Parmesanvinaigrette

Radicchio mit knusprigem Bacon und Sherryessig
Tomatensalat mit Mozzarella & Rucola

Antipastisalat von gegrillter Paprika, Aubergine, Zucchini & roter Zwiebel
Aprikosen-Linsen-Salat mit gebeiztem Lachs

Orangensalat mit Fenchel und Oliven

Meeresfriichtesalat mit frischen Pulpo, Sepia, Calma
Curry-Mangosalat mit Putenbrust

Rote-Pfeffer-Ballchen mit Krauter-Knoblauch-Dip

Feigen mit Salami und Parmaschinken

Tabbuleh-Salat mit Tomate, Gurke, Petersilie, Minze& Scampi
Griuner Spargelsalat mit zwei asiatischen Vinaigre#s
Chiccoree mit Frischkéseflllung & Lachskaviar
Kartoffel-Gurken-Salat

Suppen
Pilzconsommeé mit Pfifferlingstravioli oder
Minestrone mit Pesto-Croutons

Hauptgerichte
Piemontesisches Kaninchen
in duftenden Krautern und Wein mariniert
Birnen-Kartoffelgratin & Ratatouille
Lachs in Jasminreis-Kruste

mit Mango-rote Zwiebel-Relish

Dessertbhuffet
Panna cotta, Torronecreme, Friichte und Beeren
Kaseauswahl mit Nissen & Oliven

Cateringvorschlage
Schonbuch Platzhirsch, Boblingen
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Marktbuffet 2 € 28,50

Vorspeisenbuffet

Rauchlachsroulade im Crepeteigmantel
Marinierte Auberginen mit Schafskasefillung
Roastbeef an Artischockensalat
H&anchenbrustfilets auf asiatischem Gemisesalat
Kleine Tortillas mit Shrimps gefullt

Knackiger bunter Salat mit Hausdressing
Suppen

Pilzconsommé mit Pfifferlingstravioli

Hauptgerichte
Canneloni mit Frischgemuse-Ricotta gefullt
Kalbsbraten mit Sherry-Sauce mit frischem Gemise ud Kartoffelgratin

Dessert & Kase

Obstsalat mit Vanillesauce
Mousse au Chocolate
Kasespezialitdten vom Holzbrett
Brotkonfekt mit Krauterbutter

Marktbuffet 3 € 28,50

Vorspeisenbuffet

Blatterteigtaler mit Lachs & saurer Sahne
Cocktailtomaten mit Krauterschafskase gefillt
Gebratene & marinierte Gemuse

Zucchini, Fenchel, bunte Paprika, Oliven
Champignons mit Zitrone & Olivendl mariniert
Rucola mit Bresaola und Parmesan

Hauptgerichte

hausgemachte Ravioli mit Fisch gefillt (Dorade odeRote Barbe) Basilikumbutter

Kaninchen mit Tomaten & Oliven

HaselnuR3spatzle & Speckwirsing mit M6hren und Petesilienwurzeln
Dessertbuffet
Pannacotta mit Himbeersauce

Kasebrett mit Gorgonzola, altem und jungem Pecorinaund Parmesan vor.

WeilRbrot und Ciabatta.

Cateringvorschlage
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Marktbuffet 4 € 22,50

Vorspeisenbuffet

Spinatroulade mit Thunfischcreme
Tomatenhélften mit Krauterschafskase gefllt
Chinakohlsalat mit Orangen

Lauchsalat mit Speck

Bunte Blattsalate mit zweierlei Dressings

Hauptgerichte
Tomatenhuhn
(mit Kartoffeln & Zwiebeln im Ofen geschmort)

Schweinebraten mit Dijonsenfsauce
Handgeschabte Spatzle

Pilzragout mit hausgemachten Semmelknédeln

Dessertbuffet

Rote Gritze mit Vanillesauce
Haselnuf3-Mousse

Kase & Trauben

Zweierlei Baguette

Cateringvorschlage
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