Schonbuch
Platafridselr

Postplatz 5 71032 Bobblingen
www.schoenbuch-platzhirsch.de
Telefon 07031 220343

Buffet

Gegrill’re Antipastigemuse
Meeresfrichtesalat
HUhnChen—Mongo—SoIoT
Sporgelsolo’r von weiem & grinem Spargel
[Rucola, Kresse & Blattsalate

Ricotta-Tortellini

Schweinefile‘r in Krauterkruste

Saitim boca von Hihnchen
mit Kartoffelgratin & Ratatouille
Spatzle
*

Créme brilée, Erdbeertiramisu,
Frichte & Beeren

29,50 €

Buffet

Marinierte Champignons, Auberginen,
Paprika, Zucchini und Artischocken
Tomaten mit Mozzarella und Basilikum
Crépes-Lachs-Roulade
Kirschtomaten mit Meeresfriuchte Cocktail
Vitello-Tonnato
Barbarie-Entenbrust mit st-scharfem Pflaumendip
Bunte Blattsalate mit 3erlei Saucen

*

Lammkoteletts, Rumpsteaks & Estragonhuhnchen
Gebackener Chiccoree & Ratatouille
Rosmarinkartoffeln
Ziegenkdsetaschen & gegrillte Zucchinirdlichen
Steinbuttfilet mit Pfirsich-Pfifferling-Gemuse

Wolfsbarschfilet mit Krauterstrauchen gebraten
*

Dessertbuffet
Zwetschgen-Tiramisu, Pfirsich-Ofenschlupfer
und Créme brllée mit Beerensauce

Menupreis 39 €



Brunch-Buffet

Brot und Brotchenvariationen
Schinken, Rauchfleich und Kaseauswahl
Marmelade und Obstauswahl

Rucola mit Parmesan, Gartenkresse mit Radiesle, Eichblaft mit
grosteten Mandeln, Friseée mit schwarzen Oliven, Tomaten mit
Mozzarella,

Lollo rosso mit gehobeltem Fetakase, Chiccoree mit Kurbiskernen
Mango- , Balsamico- und Krauterdressing,
Antipastisalat von gegrillten Zucchini, Auberginen,

Paprika und roten Zwiebeln, gegriliter Champignons

Hauptgerichte:
FluBbarsch mit Rosmarin und Thymian gebraten

HUhnchenbrustchen nach Saltim bocca Art mit Schinken &
Salbei

Blattspinat, Rosmarinkartoffeln und geschmortes italienisches
Gemuse

Feigen-Tiramisu, Lavendelcreme,
Schokoladenmousse mit Orangenfruchtsalat,
Beerensauce

Preise je 32,50 €
Begleitende Weine: 2005er Cuvee weiss Hofgut Consequence,
2005er Cuvee rose Hofgut Consequence, Baden

2006er Barbera d’Asti Monte del Mare
La Giribaldina

Weine je 0,75 Itr 15€

Buffet

Buntes Salatbuffet
mit gegrilllem Gemuse

*

Bochkressesuppe

*

Ricotta-Tortellini
FluBbarsch mit KrauterstrauBchen gebraten
Blattspinat & Kartoffeln

Schweinefilet in Kréuterkruste
mit Kartoffelgratin,
Spatzle & buntes Gemuse

*

Creme bralée, Erdbeertiramisu,
Frichte & Beeren

Buffetpreis je 26,50 €

Buffet

Crépe-Rolichen mit Spinat & Lachs
Chiccoree-Schiffchen mi frutti di mare
Wan tans - Fruhlingsgemuse in Reispapier
Saté SpieBe vom Rinderfilet in ErdnuRsauce
Scampi im Tempura Teig
Entenbrustrolichen mit Pflaume

Tiramisu
Créme brllée

Preise je Person 18,50 €



Buffet

Linsen mit Avocados,
Couscous mit Rosinen & Minze,
Rote Bete mit Apfel & Meerettich,
Griechischer Bauemsalat,
HUhnchen-Mango-Salat,
Fenchel-Orangen mit Fisch
Herbstliche Blattsalate mit 3erlei Vinaigrettes
*

Ravioli mit Frischkase gefullt,
Salbei-HUhnchen mit Schinken,
Lachs in Reiskruste
Wok-Gemuse & Kartoffelgratin
*

Zwetschgenroster

Ofenschlupfer mit Vanillesauce
Créme catalan, Frichte & Beeren

Buffetpreis 31,50 €

Buffet

Walnul- und Olivencrisini
Gebackener Ziegenkase
Gegrilltes Gemuse mit Auberginen,
Paprika, Pilzen & Gemusezwiebeln
Gerducherte Entenbrust mit Backpflaume gefullt
Vitello tonnato mit Kapern
Carpaccio mit Parmesan
Meerefruchtesalat
mit Koriander und Limette
Scampispie® mit Papaya & Chilidip
Lachscrépe mit Dill
Linsensalat mit Avocados
Couscoussalat
Rucola & Co mit Balsamico-, Mango- und Krauterdressing

Frische Steinpilztortellini und Kurbisravioli
Saltimbocco vom Huhnchen
und Minirouloden
mit Auberginen-Oliven-Fullung
Kartoffelgratin & buntes Gemuse
WeilBe & schwarze Mousse au chocolat

Quark-Limetten-Schaum mit Himbeermark

Buffetpreis 34,50 €



Buffet

Vorspeisen

Crépes-Lachs-Roulade
Chiccoreeschiffchen mit Meeresfruchte-Cocktail
gefullt
Tomate-Mozzarella
Cocktailtomaten mit gekrautertem Ziegenfrischkase
gefulit
Vitello-Tonnato-Rolichen
Barbarie-Entenbrust mit sUR-scharfem Pflaumendip

Hauptgerichte
Ricotta-Tortellini mit Parmesansahne oder Pesto

Piemontesisches Kaninchen
in duftenden Krautern und Wein mariniert
Birnen-Kartoffelgratin & Ratatouille

Lachs in Jasminreis-Kruste
mit Mango-rote Zwiebel-Relish

Dessertbuffet
Panna cofttag, Torronecreme, Frichte und Beeren
Mousse au chocolat

€ 31,50

Menu-Buffet-Kombinafion
Vorspeisenbuffet:

Couscous-Fisch-Gemuse-Salat
Linsensalat auf turkische Art
Kichererbsensalat
Gegrillte Zucchini & Auberginen,
Marinierte Paprika & Zwiebeln,
Rucola, Kresse, Feldsalat und Frisee-Salat

*

Haupftspeise zur Wanhl:

Wolfsbarsch mit Rosmarin & Thymian gelbraten
dazu junger Lauch, Blattspinat & Krauterkartoffeln
oder
Rinderfilet mit grunem Pfeffer

dazu Kartoffelgratfin & geschmortes Italienisches Gemuse

*

Desssertbuffet:

mit Feigen-Tiramisu & Créme brulée,
Mousse au chocolat und frischen Frichten

€ 35,50



